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Cuisine du Littoral
(Qutreau)

DES CUISINES
SPECIALISEES
DONT NOUS SOMMES
PROPRIETAIRES




Diététicienne et
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UNE CHARTE CULINAIRE
GARANTE D'UNE VRAIE
CUISINE CUISINEE
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NOS ENGAGEMENTS
PRODUITS




Viandes de boeuf, (sauté et roti de boeuf filiere

élevage de Normandie)
Viandes de porc,

Chipolatas Label Rouge, Filiere Opale.

Jambon Label Rouge découenné

Volailles

Nos Produits

(> 100%
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Exemple de
produits

100%

Riz

Semoule

Coquillettes

Lentilles vertes

Betteraves rouges cuites,

Kiwis sont Bio et Francais en saison
Bananes, Oranges

Camembert, edam, rapé, Vache qui rit et
maasdam



NOUS SOMMES FIERS
DE NOS PARTENAIRES
LOCAUX ET REGIONAUX

o PARTENARIATS
- 900 KESS
I Paooucreuns

REGIONAUX

CENTRALES
o D’ACHATS
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715 800 1700
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CAROTTES | DE y,\oum | BOULANGERIES
GIONAI.ES | | EN REGION

PAS DE

CENTRALISATION

DE NOS ACHATS
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Lait Prairies du Boulonnais,
le chemin le plus court
de l'herbe a la cuillere!

23
ﬂﬁz‘ﬁ Delherbe

alacuillére »
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« Notre aventure collective est portée par une

ambition forte: valoriser notre Lait en fabriquant

une gamme de yaourts nature (brassé ou ferrme),

yaourts aux fruits (abricot, cerise, citron, fraise,

framboise, mangue-passion, myrtille, pormme-

kiwi et vanille) et fromage blanc savoureux pour
le plaisir des petits et grands gourmands ! »

Nous transformons chaqgue jour avec passion une

partie du lait issus de nos troupeaux ; une continuite

denotre travail qui permet dapporter dusens a notre
meétier et de créer unlien de proximite avec vous!

familles d éleveurs passmnnes

t .« Partagez avec nous vos®
- expériences de degustation ! »
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T: 06 38 25 97 8; ct@laxtpra duboulonnats com
wwww.léutpramesdﬁbcls nnais.com
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EE S PREPARATION
s PAR DES. CHEFS

DEPART DES CAMIONS VERS
LES £COLES ET COLLECTIVITES

LES AVANTAGES D'UN DEVELOPPEMENT DURABLE

» Réduction du nombre de kilométres parcourus par les produits
# Circuit court du producteur aux consommateurs
* Participation a la lutte contre le réchauffement climatique

* Maintien des emplois en région

0328 436055 0328436815

ETAPE 3
FLEVAGE
EN HAUTS-DE-FRANCE

LIANOR

# ‘

PREPARATION DES VOLAILLES
A STEENBECQUE DANS
LES HAUTS-DE-FRANCE

LIGNOR

DES VOLAILLES EN NORD

contact@lionorfr lionor.fr

Du SAVOIR-FAIRE de nos éleveurs )
jusqu’au Magasin, notre exigence : la QUALITE

Y PRESENTATION:
© Rayon TRADITIONNEL :

PAC avec Etiquette Cartonnde + Bokdue
1 Rayon LIBRE-SERVICE :
PAC

ORIGINE :
1 Volalles formibres dlev

Age i 90 Jours.

DLC:

1 EAfilé N (Rayon Trad) :Date dabattage + 10 Jours
5 PACNu (Rayon Trac) : Date abottoge + 9 Jours
1 PAC sous FILM (Rayon LS) : Dt dabattoge + 8 Jours.

W CALIBRE:
o C 14kgh22 piboe
Y CONDITIONNEMENT :
 Eaballs iro por 2.3 0u  piocns do dimensi
600:400x125 par 6

300x400x125 par 3
30054001125 par 2 (Effikis pour ke rayon traditionned)

1 Poids des colis : VARIABLE

AN 13
GIN13 Adicle EAN13

3760147290012 Poulet LR Fermicr des Houts de France* |~ 22 97471 PPPPPC
Ba/Fim
PPPPPP < Prix de Farticke en Fr /€ 036 de contrdle sutomatique:

CONSERVATION : =
A conserver i une température comprise entre 07 ef +4°C. Sa\)e UfOS
en'Or

CARACTERISTIQUES NUTRITIONNELLES :
' Vil Goorgetiques 210Keal T},

b o, o<
i Vls-ge-Fr2!
CRITERES MICROBIOLOGIQUES
Ecoli: <10000UFC/ 1g.
Staphylococeus <1000UFC/ 25,
Salmonoll: Absance dons 23 g.

o Volailles Fermierdes

Plrgunt _ Rauts de France
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Nous garantissons depuis +°“j0uys /
des Soupes de qualité !

P{(épavée avec soin et attention par
'1 des chels d’exception
PR .
Nos packagings
recyclables ’
sont congus J
a Dijon

Soup’ldéale est soucieuse
de Son impact environnemental.

Elle participe & une économie circulaire & faible
i A\ 7
émigsion de carbone grace & un réeau de transport
et de recyclage avec les emballages Tetrapak.
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Soup'ideale - ZI Artoipodle, 223 allée d’Allemagne, 62223 Feuchy



EXPERT FORMATION
UNE STRUCTURE
DEDIEE




NOTRE
CREATIVITE AU
SERVICE DE VOTRE
RESTAURANT




LE RESTO
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LE RESTO
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